Guia de cata
Chocolate con Leche
Leche de Vaca, Oveja o Cabra

Caramelo claro ~ ----------- Caramelo oscuro

Vainilla
Queso Nada
" Caramelo S Cartén
L4ctico Afrutado
Cremosa
Textura Suave <
Cristalizada @
Arenosa @3 Cerosa
Sin refinar ©@
Arcillosa Pastosa g
L Resbaladiza

Sabor

Secundario

Notas altas ~ Notas medias Notas bajas

Vainilla Cartdn Cacao
Sulfuro Queso Astringentes
Sabor Caramelo Malta Amargas
Primario Fruta confitada Mantequilla Especias
Dulce Vinagre Coco Frutos secos
Salado Miel
Agrio
Acido
Umani

cCdaSa €acCado

EL CELLER DE CAN ROCA

GGuia de tast
Xocolata amb Llet
Llet de Vaca, Ovella o Cabra

Caramel clar ~ ----------- Caramel fosc

Vainilla
Formatge_ _______ Res
"“‘Caramel .............. . - Car>t.r;')
Lactic Afruitat
Textura siau UM T
Cristallizada @
Sorrenca @ """"""""""" Cerosa
Sense refina;@ """ @ @
Argilosa Pastosa @
L Relliscosa

Gust
Secundari

Notes altes ~ Notes centrals ~ Notes de base

Vainilla Cartré Cacau
Sulfur Formatge Astringents
Gust Caramel Malta Amargues
Primari Fruita confitada Mantega Especies
Dole Vinagre Coco Fruits secs
Salat Mel
Agri
Acid
Umami

Tasting guide
Milk Chocolate
Cow, Sheep or Goat’s Milk

Light caramel =~ -----------

Vanilla
Cheese
"ll'Caramel
Lactic
Texture Smooth
Crystalized @
Sandy @ ................ :
Unrefine(;@ ..... @ @
Claggy pasty S

Dark caramel

Nothing

L Slippery

Secondary
Taste
Top notes Middle notes Base notes
Vanilla Cardboard Cacao
Sulfides Cheese Astringent
Primary Caramel Malt Bitter
Taste Confied Fruit Butter Spices
Sweet Vinegar Coconut Dried Fruits
Salty Honey
Sour
Acidic
Umami

Guide de dégustation
Chocolat au lait
Lait de Vache, Brebis ou Chevre

Caramel clair =~ ----------- Caramel foncé

Vanille
fomege, o
"ll'Carame| -------------
Lactique Fruité
Texture Lisse Cremee‘xﬁ <«

Non raffing ©@

Argileux Pateux
¢ S
L Glissant
Saveur
Secondary

Notes de Téte Notes de coeur  Notes de fond

Vanille Papier/carton Cacao
Sulfurique Fromage Astringents
Saveur Caramel Malte Amer
Primarie Fruit confit Beurre Epices
Sucré Vinaigre Noix de Coco Fruits secs
Salé Miel
Aigre
Acide

Umami



Guia de cata
Chocolate Negro

Sobrefermentado

Forastero Trinitario Criollo
Negro Negro Negro Negro Marrén Marrén
0scuro plrpura  plrpura  rojo / marrén rojizo

brillante 0scuro

Petréleo / pintura /

caucho Alcohol / vinagre
Nada Nuez tostada
" Vainilla S Cacao .
Ahumado Cartén
Cremosa
Textura Suave 2
Cristalizada @
Arenosa <@ Cerosa
Sin refinar S @ >
Arcillosa Pastosa

Resbaladiza

L

Sabor

Secundario

Notas altas ~ Notas medias Notas bajas

Vainilla Nuez cruda Nuez tostada
Pistacho / nuez .
Alcoholes Café / amargas
- Vegetales
S.aborj Vmagres Verdes / herbéceas Cacao
angmo Florales terrosas / aceituna / Astringentes
Jazmin / flor de azahar /  NONQos / tabaco / .
Dulce vidletas madera / ahumado Especias
Salado Pimienta negra /

Adri Sabores de fruta
Agrio Fruta citrica / frutos
Acido rojos / fruta amarilla /
Umani fruta tropical / fruta seca

regaliz / canela

Miel

CdaSa €acCado

EL CELLER DE CAN ROCA

Guia de tast

Xocolata Negra

Sobrefermentat

Forastero Trinitario Criollo
Negre Negre Negre Negre Marrd Marré
fosc porpra porpra  vermell / marré vermellés
brillant fosc

Petroli / pintura /

cautxu Alcohol / vinagre
Res Nou torrada
Vainilla T Cacau
Fumat Cartré
Cremosa
Textura Suau @
Cristallizada <>
Sorrenca <@ T Cerosa
Sense refinar 2> e s
Argilosa Pastosa Y To-- ;
L Reliscosa
Gust
Secundari

Notes altes  Notes centrals ~ Notes de base

Vainilla Nou crua Nou torrada
Festuc / nou N
Alcohols Cafe / amargues
- Vegetals
pG,USt . Vinagres Verdes / herboses Cacau
rimari Florals terroses / oliva / Astringents
Gemassi / flor de xampinyd / tabac / .
Dolg taronger / violetes fusta / fumades Espécies
Salat Pebre negre /

Agri Sabors de fruita

Agri Fruita citrica / fruits

Acid vermells / fruita groga /
Umnami fruita tropical / fruita seca

regaléssia / canyella

Mel

Tasting guide

Dark Chocolate

Trinitario Criollo

d 6 ¢ 8§ | 6 @4

Dark Black Black Black Brownred  Brown
black bright dark red / brown
purple purple

Overfermented Forastero

Petrol / paint /

rubber Alcohol / vinegar
Nothing Roasted nut
Vanilla Cacao
Texture Smooth

Crystalized @

L Slippery
Secondary
Taste
Top notes Middle notes Base notes
Vanilla Raw nut Roasted nut
Alcohols Pistachio / welnut Coffee / bitter
H ) Vegetal
Primary Vinegars Sroen S reasy / Cacao
Taste Floral earthy / olive / Astringent
Jasmin / mushroom / tabaco / X
Sweet bla:gg]m f:/?g‘g; wood/ smoked Spices
Salty Black pepper /
Fruit flavours liquorice / cinamon
Sour Citrus fruit / red fruiit /
Acidic yellow fruit / tropical fruit / HonEY
Urmami dried fruit

Guide de dégustation

Chocolat Noir

Superfermenté

Forastero Trinitario Criollo
Noir foncé Noir Noir Noir rouge / Marron Marron

mauve mauve marron rougeéatre
brillant foncé

Pétrole / peinture/

caoutchouc Alcool / vinaigre
Rien Noix grillées
Vanille [ Cacao
Fumé Papier / Carton )
. Crémeux
Texture Lisse @
Cristalisé <>
Sablonneux <@ Cireux
Non raffiné & @
Argileux Patoux S S
L Glissant
Saveur
Secondary

Notes de Téte Notes de coeur  Notes de fond

Vanille Noix fraiches Noix grillées
Pistache / noix .
Alcool Café/ amer
- Végétales
Sfiveu_r. Vmalgre Vert/ herbacé/ terreux Cacao
Prlmarle Floral olive / champignon / Astringents
i D tabac / bois / fumé
4 Jasmin / fleur d'oranger / < .
Sucré violette EDICE_S
Salé . Poivre noir /
Al Saveurs de fruits réglisse / canelle
Igre Agrumes / fruits rouges /

Acide fruits jaunes / fruits Miel

Umnami tropicaux / fruits secs





